“2020”

DENOMINAZIONE

VITIGNI

ZONA DI PRODUZIONE
ALTITUDINE VIGNETI
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
TIPO DI TERRENO
ESPOSIZIONE VIGNETO
DENSITA CEPPI PER ETTARO
RESA PER ETTARO

ETA MEDIA DELLEVITI

EPOCA DI VENDEMMIA

VINIFICAZIONE
FERMENTAZIONE

AFFINAMENTO

GRADO ALCOOLICO
CONFEZIONAMENTO

CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE

TEMPERATURA DI SERVIZIO
METODO DI CONSERVAZIONE

BICCHIERE DA DEGUSTAZIONE

ROSSO CAMPANIA IGT

Campania IGT

Aglianico e Piedirosso

Colline del Taburno

450 m sim

Guyot

Argilloso

Sud-Ovest

5000

40 ql

40 anni

La torsione del peduncolo avviene nella
seconda decade di Ottobre e la raccolta si
compie nella seconda decade di Novembre
Tini di legno di rovere francese

A temperatura controllata per 25 giorni
Blend di diverse annate affinate in barriques
di rovere francese e in seguito imbottigliato
dove riposa altri 12 mesi prima della messa
in commercio

15,00 % vol.

Bottiglia borgognotta cl 0.75, tappo sughero
Colore rosso rubino con riflessi violacei. Al
naso esprime inebrianti sensazioni di frutta
rossa. Perfetto come vino da meditazione, al
gusto & un vino caldo, intenso e di grande
struttura con un peculiare finale aromatico.
18-20° C

Locale asciutto a temperatura controllata

Gran ballon

CANTINE JANNELLA®

7920
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Via Tora 82030 Torrecuso (BN), ltalia

TEL/WHATSAPP +39 0824 872 392 | rax +39 0824 889 833
www.cantineiannella.it - info@cantineiannella.it



